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UN VIN-UN TERROIR GEOLOGIQUE 
  
 

Les GALETS du MINDEL 
2011 

CAHORS MALBEC 

 

Mis en bouteille par  
COTES D’OLT 
 46100- Parnac   
pour VINOVALIE 81 600 Brens  

Pour le CQST - 2014 -  RR 

 
500 000 ans d’histoire sont 

concentrés dans cette bouteille. Ce 
vin puise sa force et son équilibre 
au cœur de la 3° terrasse de la 
rivière LOT terroir d’exception 
formé à l’ère du Mindel. 
Ce terroir unique composé d’un sol 
sablo-argileux et de galets 
réchauffés au soleil permet une 
maturité optimale du raisin , 
révélant ainsi les aromes 
caractéristiques du Malbec. 
 

Le vin Les Galets du Mindel 
est travaillé en vinification 
traditionnelle, associée aux 
nouvelles techniques de 
vinification. 
Sa robe pourpre aux reflets violets, 
son nez typé aux arômes pruneau, 
mûre et myrtille et sa bouche 
franche et souple, offre un vin 
charnu enrobé par des tanins 
soyeux. 
 

Texte provenant du site internet et de l’étiquette  

 

Extrait de la carte Géologique : Puy l’Eveque 1/50 000  

Fz – Alluvions basse plaine 
Fy – Basse terrasse 
Fx - Haute terrasse  Mindel 
J8 – Kimméridgien supérieur   


